La Carte

Les entrées

Tartelette de Chévre frais mariné a I'huile d'olive sur houmous et pollen, salade gourmande 13.00€
(71)

CEuf bio meurette, lardons, miettes de foie gras, toast a la truffe, émulsion champignons, (3 ;7)
13.00€

Mille-feuille d'avocat, perles marines, saumon fumé maison et crevettes (3,7,4) 13.00€

Poélée de st Jacques sur blinis de patate douce, thon fumé et créme de Yuzu (14, 4,7) 18.00€
Poélon de 12 escargots de Radinghem en coquille croustillante (1;10;7) 16.50€

Duo de foie gras (foie gras traditionnel, foie gras poélé) chutney betterave,

balsamique ala pomme 20.00€

Foie gras Traditionnel, pavé du Roi, chutney betterave (1.8) 17.50€

Les Plats

Tartare de beeuf Charolais préparé a la commande, glace a la moutarde a I'ancienne chips
d’Emmental, frites maison et salade 18.00€ ou avec foie gras (3.1;7;10) 22.00€

Piéce de Beeuf, frites maison, salade (10) 18.00€

Joue de boeuf braisée a la biére, créeme de Maroilles, frites maison et salade (7,10) 17.00€
Filet de Beeuf, poivre vert et whisky tourbé (7 ;1 ;3) 26.00€

Escalope de veau fagcon cordon bleu (7) 19.00€

Les Poissons, voir feuille des spéciaux

Un menu enfant est a votre disposition comprenant un plat : soit une petite portion d’'une de nos
viande, poisson de notre carte, un steak hache, un hamburger selon votre convenance et une glace

12€50

Desserts 9.50€ (1;3;8;7)

Macao chocolat etrhum  8.50€

Macaron, fruits frais et créme vanille 9.50€

Profiteroles maison, sauce caramel 10.00€

Tartelette Mangue, passion meringuée, ananas et noisettes caramélisées 9.50€
Plateau de fromages affinés par la fromagerie La Finarde 12.50€

Tarte Tatin maison, créme d’amande et praline, glace Vanille 9.50€

Gaufrettes croustillante, crémeux pistache et vanille, clémentines 9.50€
Soufflé glacé a la mandarine Napoléon 9.50€

Coupe de fruits frais nature ou accompagné d’un sorbet 10.00€

Café gourmand 10.00€

Prix net



Nous poursuivons le programme Mr Goodfish avec Nausicaa pour une peche Dorable

Une Grande Partie, de nos légumes sont cultivés a Vitry en Artois et Fresnes Les Montauban
Notre creme et beurre proviennent de la Ferme Lardier a Dainville

Nous restons a votre disposition concernant les allergenes

Provenance Tartare Charolais
Piece de Boeuf UE - filet UE - rumsteak FR - canard FR - rognon UE - veau UE - Joue UE



